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Mojito

Ho scelto questo questo piatto, dal nome di un drink ma
che non & un drink perché mi piace l'idea di mangiare un
Mojito... dove cambiano gli ingredienti ma non il modo di
preparazione.

Credo sia interessante attribuire un valore diverso a un
prodotto, il cui nome viene associato nell'immaginario
collettivo a un drink, ma che a sorpresa non lo é.

Questo fenomeno spesso viene sperimentato nel

design ma non solo, nella moda come nell'arte e nella
comunicazione.

Ingredienti per 4 persone

2 mazzetti di menta fresca | 3 cc di olio extra vergine |

1 lime | 20 gr di sale grosso di Motia | 1 cucchiaio di
Tanqueray (London Dry Gin) | 400 gr di salmone fresco
biologico

Federico Delrosso, « Preparazione

1 1964 e laureato al Politecnice Prendere un mortaio e aggiungere foglie di menta, sale

] grosso, la parte esterna del lime e il Tanqueray, pestare
leggermente il tutto come per la preparazione di un
Maojito, aggiungere olio fino a raggiungere una consistenza
: abitazic abbastanza solida, filtrare e servire sulle fette di salmone
locali pubblici (ristorazione), ufhci, tagliate a mano.
nterior e di industrial Guarnire con scorza di lime grattugiata e foglie di menta
perienza sul campo fresca e accompagnare la “scarpetta” con speciale pane di
. patate.
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Vino in abbinamento
Dom Perignon ghiacciato.
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